HOTELS



BAREDYGTIGHED PA TALLERKENEN

Comwell har sat sig for at vaere branchens foretrukne
baeredygtige hotelkaede for geester, medarbejdé?e 09
samarbejdspartnere. Det gaelder ogsa i kekkener og
restauranter, hvor minimering af madspild er pa
dagsordenen. '

- TRIVSEL, ENGAGEMENT OG L@BENDE FORBEDRINGER
Comwell samarbejder med ReFood om indsémiing og
genanvendelse af madrester. En gang i kvartalet modtager
Comwell en oversigt over mangden af madrester,

der er afhentet pa de forskellige hoteller. Det er med til

at anspore medarbejderne til at gore det endnu bedre.

Som et led i indsatsen mod madspild har medarbejdere
fra hvert kokken deltaget i Comwell Food Coordinator
uddannelsen, der udbydes i s'amérbejde med en fagskole.
P& uddannelsen lzerer medarbejderne at udnyfte
ravarerne bedre og reducere madsplld
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* hotelkeede af forbrugerne i Sustainable Brand Index Awards 2019
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tage ansvar for
vores ressourceforbrug

" og minimere og.

genanvéhde mest. muligt. :
Vores beredygtige .
omstilling er sat i gang,
men rejsen ér:la”ng',- 0g Vi
er fmst lzge begyndt |

Peer Rysgaard
“ Driftsdirektor i Comwell

Comwell blev i 2019 kéret som Danmarks mest beeredygtige '
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PA ET AR GENANVENDER DAKA REFOOD
COMWELLS ORGANISKE AFFALD OG OLIE TIL:

\\’\" NARING TIL 674 TON
GULER@DDER
14.000 DAGES VARME |.EN
GENNEMSNITLIG HUSSTAND

@),/ 204.000 KM | EN BIL,
DER K@RER PA BIODIESEL

(/\ 0G SPARER ATMOSFAREN FOR:
@ 295 TON CO, _

FAKTA OM COMWELL OG INDSATSEN FAKTA OM SAMARBEJDET MELLEM

FOR BAREDYGTIGHED COMWELL OG DAKA REFOOD

— Comwell driver 20 hoteller og venues i — Samarbejdet blev indgaet i 2014 og omfatter
Danmark og Sverige 14 hoteller/konferencecentre

— Comwells beeredygtighedsmission teenkes ind — Daka ReFood afhenter madaffald 1-2 gange om
pa tveers af alle hoteller og omrader ugen pa de enkelte hoteller og leverer

— Alle Comwells hoteller har Green Key maerket, renvaskede beholdere tilbage

turismens internationale miljpmaerke

— Comwell bruger aktivt REFOOD meerket i sin
markedsfgring som et led i at skabe en steerk
baeredygtighedsprofil



Peer Rysgaard
Driftsdirektor i Comwell

Daka ReFood er en fgrende leverander af lgsninger til
genanvendelse i hotel- og restaurationsbranchen.

Gennem et samarbejde med Daka ReFood kan du opna ReFood
certificering og bruge REFOOD maerket lige som mere end
1.000 andre danske virksomheder. Maerket sender et klart

ReFood,

Se mere pa refood.dk

signal om din indsats mod madspild og for gena
for bade forbrugere, kunder og samarbejdspartnere.

Daka ReFood er specialiseret inden for indsamling og genanvendel-
se af organisk affald og tilbyder et hgjt serviceniveau samt maksi-
mal udnyttelse af energi og naeringsstoffer i restprodukterne.




